Noawme: Spargelpalatschinken 3 Pl

AN
12 frische Spawrgel LANDHAUS KOLLER
16 Blatt wirzigen Bauernschinkesv 4804 Gosau 353
1/8U Sc. Hollandaise tel. 06136 8841
8 St. Palatschinkev fax:06136 8841 50

office@hotel-koller.com
www.hotel-koller.com

Arbelszel:  poytionen: 4
cav. 30mirv

Zubereitung:

Spawrgel schilen (vom Kopf zum Ende) der Linge nach gleich
schneiden. In Salgwasser mit etwas Zitronensaft eivvmal aufko-
chew lassenv und vom Herd nelhumen.

Palatschinkenteiq:

1/4U Volumilchv

15 dag Mehl (glatt)

3 tier

Prise Salg

Milchy und Mehl glaxt verridwen, Salg und Eier dawrunter
rihwen - schone tellergrosse Palatschinkenw machen.

Sc. Hollondaise:

2 Eidotter mit 1-2 ERL Suppe; Salg, Messerspitze Sent.

1 AL Quimiq, Worchestersouce uwnd dashv Balsamico- mit
Stabmixer

1/8 kg Butter Wlwywwmlamgémwklarm (aunfkocher lasserv
und Tribstoffe abschopfer bis die Butter klow ist)

Die wowrme Butter langsom mit dem Stabmirer aufschlage.

Die Palatschinken mit Schinkenw und, gekochten Spaw (
abgetropft) belegen, eivwolleny;, auf Teller ngvu%ni%o

Hollandaise nappieren.
Zwr Garnitwr mit frischv geschnittenem Schnittlauch oder
Bewrlaumch bestreven.

Wir winschen Gutesw Appetit

Notiz:



